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DrosophilaSuzuki. Sieranoavute
notiziedell’arrivoin Trentino Al-
toAdige diquestoparassitapro-
veniente dalla Cina e dalla Cali-
fornia. Le caratteristiche dell’in-
settofannosicherimangalatente
contemperaturealte e sisviluppi
quando queste scendonointorno
ai 25 gradi. Le caratteristiche fi-
siologiche determinanounapro-
liferazione velocissima e la sua
voracitaportaadanniche posso-
no superare il 30% nell arco di
7-10 giorni.

«Daun punto divistadellari-
conoscibilita - spiega Cantoni -
Pinsettosipresentacomeunmo-
scerino congliocchirossastrima
sonoidannicheportanoalladia-
gnosy spesso tardiva. Infattil’aci-
novieneforato e svuotato, per cui
inpochigiornicisiritrovaconil
grappolopraticamente svuotato
del suo contenutoliquido e zuc-
cherino perche, dabuongustaio
com’e, il parassita privilegia uve
mature, conlabucciapittmorbi-
da, ericchedizucchero.Lostesso
parassitaémoltoattivosulle col-
ture dipiccolifrutti. Attenzione,
quindi».

Intanto, nellagiornatadioggi
sono possibili visite e degustazio-
niinquattroaziende vinicole gra-
zie all'iniziativa «Andar per Vi-
gne».Dallel0alle13edalle14alle
18 sono visitabili: Il Cipresso a
Scanzorosciate,la CantinaSocia-
lediSanPaolod’Argon, Locatelli
CaffiaChiuduno, Medolago Alba-
ni a Trescore Balneario. m
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Tutto pronto per la raccolta dei rossi: vendemmia al via domani

La classifica

Top 100: ci sono Tassodine

InLombardiasono 11,dicui2berga-
maschi, i vini che sono entrati nella
esclusivaclassificadei«TopHundred
2014> scelti dai critici Paolo Masso-
brioeMarcoGatti,autoridell’Ascolto
delVinoeideatoridelriconoscimento
ai100migliorivinid'ltalia,graduato-
riaannualecheéiniziatanellontano
2002.Laproclamazioneufficialeav-
verranell'ambito della grande ker-
messegastronomica«GolosariaMila-
no» (15-17novembrealSuperStudio
PiudiMilano).Hannoavutol'onoree

e Terre del Colleoni

ilmeritodi entraretrai100 migliori
vinid'ltaliail TerredelColleonilncro-
cioManzoni2013dellaCantinaLaTor-
deladiTorrede’RoverieilTassodine
PinotNero2011dell'aziendaMagnidi
Villad'’Adda.llprimovienegiudicato
«digrandepersonalita,dauvelincro-
cioManzoni6.0.13 (PinotbiancoeRie-
slingrenano)delvignetoinComune
diCastelliCalepio:coloregiallopaglie-
rino,notearomatichedifruttatropi-
cale,gustofrescoesapido, retrogusto
minerale. Ottimo con pesciecrosta-

cei, primipiattidipesceeconsughidi
verdure».L'aziendaLaTordelafaca-
poallafamigliadelconte Bonaventu-
raGrumelliPedrocca, fondatoreepre-
sidentedel Consorziopertantianni.
liTassodinePinotNero2011diGiusep-
peMagni-citalamotivazione-énato
inunadellecascineoraabbandonate
del Monte Canto...Grazie a Graziano
Foresti,chef patrondella «Cortedel
Noce»diVillad'’Adda, cheéstatotra
iprimiacredercieaproporlo,lacrea-
turadiMagni,realizzataconlaconsu-
lenzadiPaoloZadra,oggiéungrande
Pinot nero. Rubino scarico, ha naso
fine con profumi di lamponi, more,
sentoridispezie enote balsamiche,
sorsoarmonico,elegante, persisten-
te. RV.



